
 JUILLET 2025

MENU
DU MOIS

RÉSERVEZ VOTRE TABLE
AU  03 89 73 10 47



Tataki de Thon, Vinaigrette Asiatique,
Mayonnaise Coriandre

Carpaccio de Tomates Anciennes, Burrata
Crémeuse, Huile Basilic, Sorbet Citron Basilic

ENTRÉE AU CHOIX

Ouvert tous les soirs et le week-end midi et soir.

VOIR FORMULES *

MENU DU MOIS



Quasi de Veau Basse Température, Mousseline
de Vitelottes à la Moutarde, Kumquat confit,

Oignon Blanc Caramélisé

Filet de Bar, Trio de Quinoa aux Agrumes,
Spaghettis de Courgettes, Emulsion Citronnelle

 
 

PLAT AU CHOIX

Ouvert tous les soirs et le week-end midi et soir.

VOIR FORMULES *

MENU DU MOIS



Assortiment de Fromages (ou en supplément
14€)

Tartelette Framboise, Crème légère à la Menthe,
Sorbet Kalamansi 

Éclair Amandes et Abricots pochés au Romarin,
Amandes caramélisées, Sorbet Abricot 

FROMAGE OU DESSERT
AU CHOIX

Ouvert tous les soirs et le week-end midi et soir.

VOIR FORMULES *

MENU DU MOIS



ENTRÉE + PLAT : 38 €

Ouvert tous les soirs et le week-end midi et soir.

VOIR FORMULES *

MENU DU MOIS

PLAT + FROMAGE OU
DESSERT : 32 €

MENU COMPLET : 47 €

SUR DEMANDE : DÉCLINAISON
POSSIBLE POUR VÉGÉTARIEN (43 €)


